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名物　小田原丼

北条小田原かます天丼

朝獲れの地魚を
ふんだんに使用したどんぶり。
It is a rice bowl that used plenty of 
freshly-grown local fish.

金目鯛の煮付けと漬け、鯵フライを
三種類の食べ方で楽しめる丼

魚屋直営！店主自ら競り落とした
鮮魚をふんだんに楽しめる海鮮丼屋

ローストビーフを使った
ビストロスタイルのどんぶり

小田原水揚げのかますをサクサク天丼に。
アタマも三度揚げてサクサクです。

相模湾の新鮮な海の幸をふんだんに使用した
海鮮丼です。お食事のみのご利用も承ります。

年間2日位臨時休業あり

水曜・日曜・祝日はL.O.18：00

It is a bowl of tempura Japanese 
barracuda in Odawara. The fish head is 
also crispy fried three times.

Kamaboko is famous for Odawara. 
Kamaboko's cutlet can be tasted only 
with Kaishu.

It is a seafood rice bowl with plenty 
of fresh seafood from Sagami Bay. 
You can also use only meals.
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※定休日、営業時間等は必ず各店舗にご確認ください。
※食材等の入荷状況によりご提供内容が写真と異なる場合、
　またはご提供できない場合があります。
※このパンフレットの内容は 2019 年 3 月現在のものです。
※このパンフレットの価格は全て税別となっております。
※今後、消費税法の改正等に伴い、価格の改訂等が発生する
　可能性があります。

【お問い合わせ】

小田原どん提供店連絡会
http://genki-odawara.com
〒250-0011 神奈川県小田原市栄町 2-2-5

特定非営利活動法人 小田原ブランド元気プロジェクト内

TEL 0465-20-9172  FAX 0465-23-1006

E-Mail : info@genki-odawara.com
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海舟 小田原アジづくし丼
小田原と言えばアジ!!
フライと刺身とナメロウで。

小田原北条氏香沼姫にゆかりの
ある店主系譜にちなんだ丼

ステーキ＆しぐれ煮、
2種の足柄牛をご堪能ください

小田原朝獲れの地鯵を使用した
鮮度バツグンな漬け丼

だしまき卵・板わさ

Please enjoy Odawara 's 
horse mackerel with fried 
and sashimi and NAMEROU.
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	uraアートボード 1 のコピー0

