
調理機器等一覧

Ｗ Ｄ H 市 受注者
荷受台 移動式 1500 600 600 3 〇
デジタル台秤 ひょう量：60kg、目量：20g 350 605 795 3 〇
秤台 移動式 700 450 500 3 〇

冷蔵庫
飲料用（200ｍℓ×50本）及び調理用

（１ℓ×40本）の牛乳が保管可能
- - - 1 〇

コンパクト収納カート - 875 700 800 17 〇

器具消毒保管機
必要数を消毒・保管可能、ウォーム機

能・自己診断機能付
- - - 3 〇

検食用冷凍庫 有効内容積：370L程度 - - - 1 〇
掃除用具入れ 室内で利用する掃除用具を保管可能 - - - 2 〇
三槽シンク ドライ仕様 2100 750 850 1 〇
シンク付移動ピーラー 1回の投入量：10kg以上、ドライ仕様 - - - 2 〇
トップトラック - 3406 1295 2200 1 〇
ラック - 1518 613 1892 3 〇
冷蔵庫 有効内容量：640L程度 - - - 1 〇

プレハブ冷蔵庫
304㎏(80g×3800)の切り身、300㎏

（3・4種類）の食材が収納可能
2550 4000 2400 1 〇

プレハブ冷凍庫
304㎏(80g×3800)の加工品、100㎏

（2・3種類）の食材が収納可能
2100 4000 2400 1 〇

移動ラック キャスター付 910 613 1717 14 〇
包丁まな板殺菌庫 収容能力：包丁30本、まな板10枚、乾燥機能付 - - - 1 〇

器具消毒保管機
必要数を消毒・保管可能、ウォーム機

能・自己診断機能付
- - - 1 〇

三槽シンク ドライ仕様 2100 750 850 3 〇
作業台 ドライ仕様 900 750 850 2 〇
移動台 ドライ仕様 1500 750 850 4 〇
パススルー冷蔵庫 有効内容量：1180L程度 - - - 3 〇
掃除用具入れ 室内で利用する掃除用具を保管可能 - - - 1 〇
プレハブ冷蔵庫 700㎏（約７種類）の野菜が収納可能 2650 3300 2400 1 〇
プレハブ冷凍庫 250㎏（約３・４種類）の野菜が収納可能 2100 3300 2400 1 〇
プラスケット用ドーリー - 580 390 520 22 〇
包丁まな板殺菌庫 収容能力（包丁30本、まな板10枚）、乾燥機能付 - - - 2 〇

器具消毒保管機
必要数を消毒・保管可能、ウォーム機

能・自己診断機能付
- - - 1 〇

移動台 ドライ仕様 900 750 850 5 〇
三槽シンク ドライ仕様 2400 750 850 5 〇
作業台 ドライ仕様 900 750 600 5 〇
掃除用具入れ 室内で利用する掃除用具を保管可能 - - - 1 〇

器具消毒保管機
必要数を消毒・保管可能、自在棚5段仕

様
- - - 1 〇

移動台 ドライ仕様 900 750 850 1 〇
二槽シンク ドライ仕様 1500 750 850 1 〇
作業台 ドライ仕様 1500 750 850 1 〇
電動缶切機 開缶能力：500缶/h（1号缶）程度 - - - 1 〇
デジタル台秤 ひょう量：15kg - - - 1 〇
パススルー冷蔵庫 有効内容量：1450L程度 - - - 1 〇
移動台 ドライ仕様 1200 750 850 1 〇
器具洗浄機 必要数を消毒・保管可能 - - - 1 〇
移動台 ドライ仕様 1200 750 700 1 〇
三槽シンク ドライ仕様 2100 750 850 2 〇
作業台 ドライ仕様 750 750 850 1 〇
移動シンク ドライ仕様 900 750 850 4 〇
移動台 ドライ仕様 1200 750 850 4 〇
デジタル台はかり（残菜計量用） ひょう量：60kg、目量：20g - - - 1 〇
粉砕ポンプ流し台 処理能力：最大600Kg/h程度 1500 1500 850 1 〇
一槽シンク ドライ仕様 750 750 850 2 〇
作業台 ドライ仕様 750 750 850 2 〇
食缶洗浄機 - - - 1 〇
食器・トレイ類洗浄機 - - - 1 〇
食器カゴ（飯椀用） 洗浄機専用、１クラス40人分 - - - 158 〇
食器カゴ（汁椀用） 洗浄機専用、１クラス40人分 - - - 158 〇
食器カゴ（深皿用） 洗浄機専用、１クラス40人分 - - - 158 〇
食器カゴ（深皿・カレー用） 洗浄機専用、１クラス40人分 - - - 316 〇
食器カゴ（トレイ用） 洗浄機専用、１クラス40人分 - - - 158 〇
小物類カゴ（杓子用） 洗浄機専用、１クラス40人分 - - - 158 〇
はしカゴ 洗浄機専用、１クラス40人分 - - - 158 〇
スプーンカゴ 洗浄機専用、１クラス40人分 - - - 158 〇

150クラス分の食缶・食器等を2時間程

度で洗浄できる洗浄能力
洗浄室

計量室

器具洗浄室

（肉・魚・卵類）、

器具洗浄室

（野菜類）

下

処

理

室

肉、魚、卵類

野菜類

食品庫

皮むき室

検収室

室名等 品名 参考仕様
参考サイズ（mm） 参考

数量
対応区分

荷受室

(魚肉卵類、野菜類、

調味料類)

別紙４
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Ｗ Ｄ H 市 受注者
室名等 品名 参考仕様

参考サイズ（mm） 参考

数量
対応区分

フォークカゴ 洗浄機専用、１クラス40人分 - - - 158 〇
コンテナ洗浄機 40台のコンテナを2時間程度で洗浄できる洗浄能力 - - - 1 〇
作業台 ドライ仕様 900 750 850 5 〇
小物洗浄機 150クラス分の小物を2時間程度で洗浄できる洗浄能力 - - - 1 〇
三槽シンク ドライ仕様 2400 750 850 1 〇
三槽シンク ドライ仕様 2100 750 850 1 〇
掃除用具入れ 室内で利用する掃除用具を保管可能 - - - 2 〇
移動シンク ドライ仕様 750 750 850 3 〇
ラック 素材：ステンレス、段数4段 1212 613 1892 1 〇
ラック 素材：ステンレス、段数4段 1518 613 1892 1 〇
制御盤 厨芥脱水機用 - - - 1 〇
厨芥脱水機 自動圧縮可変装置付、処理能力：最大600Kg/h程度 - - - 1 〇
ポリバケツ交換装置 厨芥脱水機用 - - - 1 〇
新油タンク 新油供給ポンプ制御盤、遠隔操作盤付、容量：510L程度 - - - 1 〇
廃油タンク（油濾過機用） 容量：480L程度 - - - 1 〇
掃除用具入れ 室内で利用する掃除用具を保管可能 - - - 1 〇
移動台 ドライ仕様 1200 750 850 1 〇
移動台 ドライ仕様 1200 750 700 1 〇
器具洗浄機 必要数を消毒・保管可能 - - - 1 〇
三槽シンク ドライ仕様 2100 750 850 1 〇

三槽シンク ドライ仕様 2100 750 850 1 〇

移動台 ドライ仕様 900 750 600 3 〇
シンク付き移動フードスライサー 能力300kg/h程度、ドライ仕様 - - - 2 〇
シンク付き移動サイノ目切機 能力1200kg/h程度、ドライ仕様 - - - 1 〇
三槽シンク ドライ仕様 2400 750 850 1 〇
移動台 ドライ仕様 1200 750 850 5 〇
移動式高速度ミキサー 能力6kg/回程度、ドライ仕様 - - - 1 〇
移動式受槽 移動式高速度ミキサー用 - - - 1 〇

包丁まな板殺菌庫 収容能力（包丁30本、まな板10枚）、乾燥機能付 - - - 1 〇
プレート殺菌庫 収容能力（プレート10枚）、乾燥機能付 - - - 2 〇

器具消毒保管機
必要数を消毒・保管可能、ウォーム機

能・自己診断機能付
- - - 2 〇

二槽シンク ドライ仕様 1500 750 850 1 〇
三槽シンク ドライ仕様 2100 750 850 1 〇
ザル運搬ラック ドライ仕様、移動式 1400 700 1200 13 〇
スパテラスタンド 移動式 270 270 620 13 〇

蒸気回転釜 満水量：320L程度 - - - 12 〇
配缶台 ドライ仕様、移動式、食缶６個程度配置可能 - - - 12 〇
蒸気回転釜（湯煎用） 満水量：360L程度、断熱カバー付、架台脚 - - - 1 〇
L型運搬車 ドライ仕様 1200 700 750 1 〇
掃除用具入れ 室内で利用する掃除用具を保管可能 - - - 2 〇

器具消毒保管機
必要数を消毒・保管可能、ウォーム機

能・自己診断機能付
- - - 2 〇

移動台 ドライ仕様 1200 750 850 3 〇

連続式揚物機
油量：215L程度、能力：3,800食分の揚

物を1時間程度で処理、油タンク付
- - - 1 〇

油切りコンベヤ 連続式揚物機用、バーコンベヤ - - - 1 〇
油濾過システム制御盤 油濾過機用 - - - 1 〇
油濾過機 ポンプ吐出量：80L/min程度 1140 515 980 1 〇
スチームコンベクションオーブン 1/1ホテルパン最大枚数：32枚 - - - 2 〇

ラック及びカート スチームコンベクションオーブン用 - - - 4 〇

ホテルパン スチームコンベクションオーブン用 - - - 128 〇

低輻射ガス回転釜 満水量：200L程度 - - - 1 〇
配缶台 ドライ仕様、移動式、食缶12個程度配置可能 - - - 2 〇
掃除用具入れ 室内で利用する掃除用具を保管可能 - - - 2 〇

器具洗浄室

（焼物、揚物、蒸物）

器具洗浄室（煮炊き）

 ※他室と兼用した場合、

    右に記載の機器は不要

上処理

コーナー

煮炊き

焼物、揚物、蒸物

調

理

室

倉庫

残菜処理室

洗浄室

重汚物特別洗浄室

油庫
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Ｗ Ｄ H 市 受注者
室名等 品名 参考仕様

参考サイズ（mm） 参考

数量
対応区分

氷蓄熱真空冷却機 能力：150kg/バッチ程度、パススルータイプ 2500 1650 1900 1 〇
親台車 真空冷却機用 - - - 2 〇
子台車 真空冷却機用 - - - 1 〇

プレハブ冷蔵庫 3800食分の調理に必要な量を収納可能 5100 1950 2400 1 〇

移動ラック キャスター付 910 613 1717 5 〇
カート ドライ仕様 1000 700 1400 2 〇

器具消毒保管機
必要数を消毒・保管可能、ウォーム機

能・自己診断機能付
- - - 1 〇

三槽シンク ドライ仕様 2100 750 850 2 〇
作業台 ドライ仕様 900 750 850 2 〇
移動台 ドライ仕様 1200 750 850 1 〇
スパテラスタンド - 270 270 620 1 〇
蒸気回転釜 満水量：320L程度、断熱カバー付、架台脚 - - - 1 〇
スチームコンベクションオーブン 1/1ホテルパン最大枚数：32枚 - - - 1 〇
ラック及びカート スチームコンベクションオーブン用 - - - 2 〇
ホテルパン スチームコンベクションオーブン用 - - - 64 〇
配缶台 食缶12個程度配置可能 - - - 1 〇
移動台 ドライ仕様 900 600 850 2 〇

器具消毒保管機
必要数を消毒・保管可能、ウォーム機

能・自己診断機能付
- - - 1 〇

三槽シンク ドライ仕様 2100 750 850 1 〇
一槽シンク ドライ仕様 600 600 850 3 〇
ＩＨ調理器 口数：２口 - - - 3 〇
作業台 - 1300 600 670 3 〇
オーブンレンジ レンジ出力：最大1,000W程度 - - - 3 〇
移動台 ドライ仕様 900 600 850 3 〇

容器消毒保管機
必要数を消毒・保管可能、ウォーム機

能・自己診断機能付
- - - 1 〇

掃除用具入れ 室内で利用する掃除用具を保管可能 - - - 1 〇
天吊式コンテナ消毒装置 - 1150 800 1200 40 〇
天吊枠（シングル） - - - - 8 〇
天吊枠（ダブル） - - - - 16 〇
コンテナ - 1520 850 1600 40 〇
トラックイン食器消毒保管機 必要数を消毒・保管可能 - - - 9 〇

トラックイン食缶消毒保管機 必要数を消毒・保管可能、冷却機能付 - - - 1 〇

保管機用カート - 750 900 1720 39 〇
移動台 ドライ仕様 1800 750 800 2 〇
検食用冷凍庫 有効内容積：370L程度 - - - 1 〇
掃除用具入れ 室内で利用する掃除用具を保管可能 - - - 2 〇

クリーンロッカー（エプロン）

非汚染作業区域前室、汚染作業区域前

室ともに調理委託業者のエプロンが必

要数保管可能

- - - - 〇

クリーンロッカー（短靴）

非汚染作業区域前室、汚染作業区域前

室ともに、市職員、調理委託業者の短

靴が必要数保管可能

- - - - 〇

戸棚 - 1200 600 1800 1 〇
冷凍冷蔵庫 有効内容量：冷凍240L程度、冷蔵230L程度 - - - 1 〇
調理実習台 - 2100 900 800 2 〇
オーブン付ＩＨコンロ オーブン：熱循環方式、IHコンロ口数：2口 - - - 2 〇
プロジェクター - 320 110 230 1 〇
スクリーン - 1620 - 1220 1 〇

下駄箱
市職員及び来客者向けの室内履き、外

履きが必要数保管可能
- - - - 〇

下駄箱
施設利用者向けの室内履き、外履きが

必要数保管可能
- - - - 〇

下駄箱
従業員・調理員向けの室内履き、外履

きが必要数保管可能
- - - - 〇

会議室

屋外階段または

夜間専用出入口

玄関

（外部利用共用部分）

和え物室

（果物調理コーナー）

アレルギー対応調理室

コンテナ室

汚染区域前室、

非汚染区域前室

玄関（従業員・調理員専

用部分）
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Ｗ Ｄ H 市 受注者
室名等 品名 参考仕様

参考サイズ（mm） 参考

数量
対応区分

食器（飯椀） 資料10参照 - - - 3900 〇
食器（汁椀） 資料10参照 - - - 3900 〇
食器（深皿（中）） 資料10参照 - - - 3900 〇
食器（深皿（大）） 資料10参照 - - - 3900 〇
トレー 資料10参照 - - - 3900 〇
はし 資料10参照 - - - 3900 〇
スプーン 資料10参照 - - - 3900 〇
フォーク 資料10参照 - - - 3900 〇
アレルギー対応容器（汁用） 資料10参照 - - - 100 〇
アレルギー対応容器（おかず用） 資料10参照 - - - 100 〇
食缶（汁用） 資料10参照 - - - 150 〇
食缶（フライ用） 資料10参照 - - - 150 〇
食缶（炒め物用） 資料10参照 - - - 150 〇
食缶（果物用） 資料10参照 - - - 150 〇
パンバサミ 波型 300 〇
レ―ドル柄うどん杓子 - 300 〇
レ―ドル柄汁杓子 - 300 〇
ごはんしゃもじ - 300 〇
非接触温度計 測定範囲：-20～315℃ 4 〇
防水型食品温度計 測定範囲：-40～250℃ 8 〇
ハンディ残留塩素計 - 2 〇
残菜コンテナー 容量：80L程度 11 〇
残菜コンテナードーリー - 11 〇
ワイパー - 24 〇
ワイパー - 24 〇
スチールパイプ柄デッキブラシ - 24 〇
スポンジモップ - 24 〇
ホース 50m巻 8 〇
ゴミ箱 容量：50L程度 4 〇
ゴミ箱 容量：20L程度 27 〇
時計 防湿防塵型 33 〇
キッチンバサミ - 5 〇
芽取器 - 6 〇
快速ピーラー - 6 〇
シリコンオーブンミット（片手） - 13 〇
IHアルミフライパン - 4 〇
両手鍋 - 4 〇
ひしゃく 容量：2.0L 22 〇
うどん杓子 - 5 〇
網ひしゃく - 5 〇
ハイテクスパテラ - 18 〇
ビッグターナ - 5 〇
抗菌まな板 - 32 〇
抗菌カラー包丁 牛刀 32 〇
抗菌カラー包丁 ペティナイフ 6 〇
ラバケット 容量：23L 8 〇
ポリザル - 16 〇
金網ざる 5mm目 8 〇
プラスケット - 192 〇
上皿秤 最大計量：20kg 6 〇
上皿秤 最大計量：10kg 3 〇
上皿秤 最大計量：5kg 2 〇
計量カップ 容量：3000cc 8 〇
計量カップ 容量：1000cc 3 〇
ボール ステンレス製 8 〇
ボール ステンレス製 8 〇
ボール用蓋 ステンレス製 8 〇
耐熱シリコンスクレパー - 6 〇
ワンピース横口レードル - 6 〇
パンバサミ ワニ口 6 〇
パンバサミ 波型 10 〇
シリコン⾧柄ターナー - 9 〇
耐熱防水泡立 - 6 〇
PPS菜箸（10膳入） - 2 〇
番重 手なし 3 〇
番重 手付 16 〇
番重用特大蓋 - 16 〇
パン箱（肉・魚下処理用） - 16 〇
一重食缶 - 32 〇
一重食缶 - 16 〇

Φ180×1000
Φ180×1000
Φ300
187×390×1200
180×1230

16L Φ315×305
10L Φ290×220

全⾧：220
82×110 柄⾧231
全⾧：240 Φ72
全⾧：300
660×440×90
660×440×150

Φ650×230
580×390×275

-

690×470×25
465×305×230

105×265×315
全⾧：235

750×350×25
全⾧：240
全⾧：120

Φ505×310
Φ600×218

-
-

Φ165×160
Φ110×108
Φ180
Φ300
Φ300
55×270

全⾧：220
85×85×200
90×90×250
全⾧：205

-

-
-
-

調理備品

Φ15
-
-

-
幅330 全⾧1385
幅480 全⾧1385
全⾧1320 幅173
全⾧1320 幅280

-
全⾧：205
全⾧：140
120×70×10
全⾧：350
200
200

食器・食缶等

配膳備品
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