
小田原の梅 

500 年以上前から栽培され、江戸 

時代、箱根越えの旅行者の梅干しの需

要により、栽培が急速に広まりました。

「東海道中膝栗毛」にも、小田原名産と

して登場しています。 

関東三大梅林の「曽我梅林」が有名で、神奈川県内で最も多い生産量を 

誇っており、かながわブランドに指定されています。 

 

梅酒用の梅 

梅酒用の梅は、美しいエメラルド 

グリーンの「白加賀」という品種で、 

関東で一番早く 5月に収穫されます。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

「曽我梅林の梅酒」は「全国梅酒品評会 2022」の日本酒梅酒部門で 

最高位の金賞を受賞した、曽我梅林の「白加賀」を日本酒でじっくり仕込 

んだこだわりの梅酒です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

小田原市農政課   協力：小田原梅ブランド向上協議会、石井醸造株式会社       

曽我梅林の梅酒 

「曽我梅林の梅酒」金賞受賞の 

市長表敬訪問 

白加賀 

 

「曽我梅林の梅酒」の 

梅の実を表面のレシピの 

料理に使いました。 

レシピに使った梅について 

最高級小田原梅干 

雲上（うんじょう） 


