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	ふりがな
	　

	氏名
	　

	年齢
	　歳
	性別
	男　　・　女

	職業
	　

	住所
	　

	電話番号
	　

	部門
	□生産者の部（小田原市の畑で自ら栽培した梅で作った梅干）

	
	□一般の部
　
	□普通梅干

	
	
	□工夫した梅干し（減塩・はちみつ漬け等）

	製造年月
	　　　　　　年　　　　　　　月

	梅の品種
	　

	漬け込み時の塩分濃度
	　　　　％
原材料（梅、塩以外に使用しているものがあればご記入ください。）


	展示終了後返却希望
	□あり　　　□なし

	展示終了後 ＜３月１日（月） から ３月26日（金）までに＞ 梅の里センターまで受け取りにお出でください。
受け取りのなかった梅干は、当方で処分させていただきますのでご了承ください。








番号








